TERMINE

2. Halbjahr 2022

SEPTEMBER
09./10.09
Freitag/Samstag

17.09.

Samstag

22.09.

Donnerstag

24.09.

Samstag

30.09./01.10.
Freitag/Samstag

OKTOBER
06.10.

Donnerstag

07.10.
Freitag

08.10.

Samstag

14./15.10.
Freitag/Samstag

14.10.
Freitag

20.10.

Donnerstag

22.10.

Samstag

28.10.
Freitag

28./29.10.

Freitag/Samstag

NOVEMBER
03.11.

Donnerstag

05.11.

Samstag

11./12.11.
Freitag/Samstag

12.11.

Samstag

17.11.

Donnerstag

18.11.
Freitag

19.11.

Samstag

25.11.
Freitag

25./26.11.
Freitag/Samstag

DEZEMBER
01.12.

Donnerstag

02./03.12.
Freitag/Samstag

03.12.

Samstag

09./10.12.
Freitag/Samstag

09./10.12.

Freitag/Samstag

15.12.

Donnerstag

16./17.12.

Freitag/Samstag

Nochmals den Sommer genie3en: die Vielfalt der Biffel-Burrata.
15,00 EUR pro Teller; ganztagig

Gnocchi mit Kasefiillung in leckerer Sahne-Salbei- oder Tomatensauce.
12,00 EUR pro Teller; ganztagig

Kase-Fondue Afterwork inkl. Brot und Wasser.

25,00 EUR pro Person; ab 18.00 Uhr (Anmeldung wiinschenswert)
Kase-Fondue inkl. Brot und Wasser.

25,00 EUR pro Person; ganztagig

Nudeln aus dem Parmesanlaib mit Tomate und Rucola.

11,00 EUR pro Teller; alternativ mit Triffel 16,00 EUR pro Teller; ganztdgig

Kase-Fondue Afterwork inkl. Brot und Wasser.

25,00 EUR pro Person; ab 18.00 Uhr (Anmeldung winschenswert)
Burgund Weinverkostung: 8 Weine mit 8 passenden Kasesorten.
40,00 EUR pro Person; 19.00 Uhr (Anmeldung erforderlich)
Kase-Fondue inkl. Brot und Wasser.

25,00 EUR pro Person; ganztagig

Fondue mal anders: Vacherin Mont d'Or zum Austunken.

12,50 EUR pro Person; ganztagig

5-jahriges der Mausefalle: Grand Opéra et Fromage.

65,00 EUR pro Person; 19.00 Uhr (Anmeldung erforderlich)
Kase-Fondue Afterwork inkl. Brot und Wasser.

25,00 EUR pro Person; ab 18.00 Uhr (Anmeldung wiinschenswert)

Gnocchi mit Kaseflllung in leckerer Sahne-Salbei- oder Tomatensauce.
12,00 EUR pro Teller; ganztagig

Languedoc Weinverkostung: 8 Weine mit 8 passenden Kasesorten.
40,00 EUR pro Person; 19.00 Uhr (Anmeldung erforderlich)

Nudeln aus dem Parmesanlaib mit Tomate und Rucola.

11,00 EUR pro Teller; alternativ mit Triiffel 16,00 EUR pro Teller; ganztagig

Kase-Fondue Afterwork inkl. Brot und Wasser.
25,00 EUR pro Person; ab 18.00 Uhr (Anmeldung wiinschenswert)

Kase-Fondue inkl. Brot und Wasser.
25,00 EUR pro Person; ganztagig

Les jours de Champagner: 3 Glaser Champagner je 0,11.

25,00 EUR; ganztdgig

Raclette frisch vom Laib.

8,00 EUR pro Teller; ganztagig

Kase-Fondue Afterwork inkl. Brot und Wasser.

25,00 EUR pro Person; ab 18.00 Uhr (Anmeldung wiinschenswert)

Le Mariage d'Or - ein Kennenlernen des Vin doux: 3 Weine mit passenden
Speisen. 60,00 EUR pro Person; 19.00 Uhr (Anmeldung erforderlich)

Gnocchi mit Kaseflillung in leckerer Sahne-Salbei- oder Tomatensauce.
12,00 EUR pro Teller; ganztdgig

Bordeaux Weinverkostung: 8 Weine mit 8 passenden Kasesorten.
40,00 EUR pro Person; 19.00 Uhr (Anmeldung erforderlich)

Nudeln aus dem Parmesanlaib mit Tomate und Rucola.

11,00 EUR pro Teller; alternativ mit Triffel 16,00 EUR pro Teller; ganztdgig

Kase-Fondue Afterwork inkl. Brot und Wasser.

25,00 EUR pro Person; ab 18.00 Uhr (Anmeldung wiinschenswert)
Vin Rouge: 6 Rotweine fiir die Weihnachtszeit verkosten.

3,50 EUR pro Glas 0,11; ganztédgig

Kase-Fondue inkl. Brot und Wasser.

25,00 EUR pro Person; ganztagig

Les jours de Champagner et huitres: 3 Glaser Champagner je 0,1l
und 3 Austern. 40,00 EUR; ganztagig (Anmeldung wiinschenswert)
Fondue mal anders: Vacherin Mont d'Or zum Austunken.

12,50 EUR pro Person; ganztagig

Kase-Fondue Afterwork inkl. Brot und Wasser.

25,00 EUR pro Person; ab 18.00 Uhr (Anmeldung wiinschenswert)
Nudeln aus dem Parmesanlaib mit Tomate und Rucola.

11,00 EUR pro Teller; alternativ mit Triiffel 16,00 EUR pro Teller; ganztagig

e

Malte 0. onan’s

MAUSEFALLE

Viel Genuss!
Euer Malte Looman.

Obere Wassere 3-7
72764 Reutlingen
Telefon 0179 6514957
malte@loomans-maeusefalle.de
www.loomans-maeusefalle.de

Malle Slear



